
Restauration scolaire de Thiant

Menus du 11 Mars au 19 Avril 2024

Légende :              REGIONAL

             VEGETARIEN

Pour consulter les menus et les informations
de votre restaurant sur votre mobile,

flashez ce QR CODE !

lundi 11 mars mardi 12 mars jeudi 14 mars vendredi 15 mars lundi 01 avril mardi 02 avril jeudi 04 avril vendredi 05 avril

CAROTTES RÂPÉES
À LA VINAIGRETTE

STEAK HACHÉ
SAUCE AU POIVRE
FRITES FRAÎCHES

SALADE VERTE
EMMENTAL

PETITS SUISSES

CARNAVAL

CÉLERI RÉMOULADE
OMELETTE AU FROMAGE
FARFALLE À LA TOMATE
JULIENNE DE LÉGUMES

FROMAGE
ORANGE

VELOUTÉ DE LÉGUMES
FILET DE COLIN
SAUCE TARTARE

SEMOULE
HARICOTS VERTS À L'AIL

FROMAGE
FROMAGE BLANC

AUX FRUITS EXOTIQUES

FÉRIÉ

PÊCHE AU THON
ESCALOPE DE DINDE

À LA CRÈME
FRITES FRAÎCHES

BROCOLIS AU GRATIN
FROMAGE

FROMAGE BLANC 
À LA CONFITURE

SALADE MEXICAINE
SAUCE AUX FROMAGES

COQUILLETTES
FRUIT DE SAISON

TOMATE À L'ÉCHALOTE
BRANDADE DE POISSON

SALADE VERTE
FROMAGE

ÉCLAIR AU CHOCOLAT

lundi 18 mars mardi 19 mars jeudi 21 mars vendredi 22 mars lundi 08 avril mardi 09 avril jeudi 11 avril vendredi 12 avril

CERVELAS
ET CORNICHONS

AIGUILLETTES DE POULET
GRATIN DAUPHINOIS

CAROTTES PERSILLÉES
FROMAGE
COMPOTE 

POMMES/POIRES

PÊCHE AU SURIMI
HACHIS PARMENTIER
FEUILLE DE CHÊNE

FROMAGE
YAOURT NATURE SUCRÉ

BETTERAVES 
A LA BULGARE

PAVÉ FROMAGER
COEUR DE BLÉ

SAUCE 
AUX CHAMPIGNONS

MOUSSE AU CHOCOLAT

MACÉDOINE DE LÉGUMES
À LA MAYONNAISE
FILET DE MERLU

RIZ
RATATOUILLE

FROMAGE
FRUIT DE SAISON

CAROTTES RÂPÉES
À LA VINAIGRETTE
NUGGETS DE BLÉ

POMMES RISSOLÉES
PETITS POIS 

AUX OIGNONS
FROMAGE

COMPOTE DE POMMES 
ET PETIT BEURRE

ESCALOPE DE DINDE
BOULGOUR 

SAUCE NAPOLITAINE
PIPERADE
FROMAGE

FRUIT DE SAISON

MENUS DE PÂQUES

CONCOMBRES
A LA BULGARE

FILET DE POISSON 
MEUNIÈRE 

SAUCE TARTARE
RIZ

HARICOTS VERTS 
À LA CRÈME
FROMAGE

CRÈME DESSERT 
À LA VANILLE

lundi 25 mars mardi 26 mars jeudi 28 mars vendredi 29 mars lundi 15 avril mardi 16 avril jeudi 18 avril vendredi 19 avril

TABOULÉ
SAUTÉ DE PORC
À LA MOUTARDE

PENNE
SALSIFIS À LA TOMATE

FROMAGE
FRUIT DE SAISON

CHOU ROUGE
À LA VINAIGRETTE

CUISSE DE POULET
RIZ

POIVRONS POÊLÉS
FROMAGE

PAIN PERDU

SALADE DE HARICOTS 
BLANCS

COUSCOUS 
AUX BOULETTES 
VÉGÉTARIENNES

SEMOULE
LÉGUMES DU COUSCOUS

MIMOLETTE
FLAN AU CARAMEL

FEUILLETÉ AU FROMAGE
CALAMARS À LA ROMAINE

POTATOES
PETITS POIS CAROTTES

FROMAGE
COCKTAIL DE FRUITS

MACÉDOINE DE LÉGUMES
À LA MAYONNAISE

PENNE
A LA BOLOGNAISE
EMMENTAL RÂPÉ
FRUIT DE SAISON

SALADE VERTE 
ET CROÛTONS

FRITES FRAÎCHES
SAUTÉ DE PORC

AU THYM
CAROTTES AU JUS

FROMAGE
COMPOTE DE FRUITS

SALADE DE PÂTES
OMELETTE 

AUX FINES HERBES
RIZ

RATATOUILLE
FROMAGE

YAOURT ARÔMATISÉ

COURGETTES RÂPÉES
PARMENTIER DE LA MER

SALADE
FROMAGE

GLACE

Les produits régionaux sont proposés sous réserve de disponibilité des approvisionnements.
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